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Wein aus guten Handen Erlangen, im Dezember3}

Ein geradezu Uberwaltigendes Debut
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Eh B studiert und zudem praktische Erfahrung
Y "k = unter anderem bei Philipp Wittmann in
: ' Westhofen gesammelt, Thomas studierte
“BR.  Weinbetriebswirtschaft in  Heilbronn.
: §  Um mehr zu wollen als Andere, um letzt-
endlich neue Wege zu gehen, da bedarf
es jedoch einer besonderen Initialziin-
dung. Ein wichtiger Impuls hierzu kam
von Philipp Wittmann, der Michael mit
der Idee des biologischen Weinbaus infi-
zierte. Wie sein Mentor Philipp Witt-
mann, so sieht auch Michael Andres hier
einen wichtigen Schliissel zur Individuali-
t 2t eines Weines. a E
lautet deshalb das Motto der Brider,
welches sie sehr ernst nehmen. Ihr
Hauptaugenmerk und die meisten Stun-
den verbringen die beiden heute in ihren
Weinbergen.
Ebenso wie Andi Weigand aus Iphofen
haben es auch Michael und Thomas
Andres nicht gescheut, das auf der Hoch-
schule Gelernte zu hinterfragen und vor
allem ihren eigenen Horizont mittels
Weinreisen und zahlreichen Verkostun-
gen zu erweitern. Zusammen mit ihren
Kommilitonen, eben mit Andi Weigand,
Philipp Luckert, den Krackund den
RingsBriidern, haben sie sich durch die
Weinwelt probiert. Enorm beeindruckt
haben sie die Weine Codhary, J.J.
Prim, Ganevat, Daguenau und Leflaive,
um nur einige zu nennen, alles grof3e
Namen. Dass sie es auch drauf haben,
wie man so salopp sagt, das beweisen die
beiden bereits mit ihrem Erstlingswein,
i dem 2015er Chardonnay. Im Stil der
Senkrechtstarterau dér Pfalz berihmten Domaine Leflaive aus Pu-
A lignyMontrachet, ihrem Lieblingswein-
gut im Burgund, haben die beiden 2015
Deutschlands Weinlandschaft wird imgenommen haben: Es sind Michael urihren ersten Chardonnay vinifiziert. Aus-
mer bunter. Was vor gut 20 Jahren bThomas Andres aus Deidesheim. gezeichnet im Barrique ausgebaut, das
gann, nimmt inzwischen richtig Fahr2016 ist erst ihr zweiter Jahrgang, doHolz ist von bester Qualitat, edel und
auf. Immer mehr junge, gut ausgebildedie Qualitat ihrer Weine ist bereits grofperfekt eingebunden in die Textur des
und vor allem hochmotivierte Jungwinzeartig. Man spurt sofort, hier sind zweWeines, der dartber hinaus viel Frucht
tbernehmen das Ruder im elterlichedie unkonventionell denken und die diund Frische besitzt. Ein beachtliches
Betrieb. deutsche Winzerszene aufmischen mocDebut!
Zwei Jungwinzer stachen dieses Jahrten. Als Pfélzer Winzer liegt ihr Augenmerk
deutlich heraus ihre Weine haben unsSowohl Michael als auch Thomas kénneaber natiirlich in erster Linie auf der Reb-
so sehr begeistert dass wir sie ohneauf eine fundierte Ausbildung blickersorte Riesling. lhre Eltern Veronika und
lange zu zogern, in unser Sortiment aiMichael hat Onologie in Geisenheim Wunibald Andres, die das Weinhaus




Andres in Deidesheim betreiben, verfi2016 ist ihr zweiter Jahrgang und bereund bietet feinsten Trinkgenuss zu einem
gen Uber 17 Hektar mit Parzellen im Pdieser muss sich nicht mehr hinter graunverschamt kleinen Preis. Der Rup-

radiesgarten,

in der Leinhéhle, deRen Namen wie von Winning undpertsberger besitzt viel Wiirze, Struktur

Spiess und dem Herrgottsacker. AllReichsrat von Buhl verstecken. Stilistisund Lange, Leinhdhle und Spiess echte
Lagen, die zu den besten in der Pfawohlgemerkt tragen ihre Weine bereiKlasse.

wenn nicht gar in Deutschland, zahleeine deutliche eigene Handschrift di

Um die Qualitat dieser Weinberge auman al s aerfri sche nt °n

auszuschopfen, werden die Weinberbeschreiben kann. Neben der auflerg

inzwischen komplett biologisch bewirtwéhnlichen Qualitéat liegt genau hier di

schaftet. Ziel ist es sich in drei JahrFaszination, welche die Weine von M

zertifizieren zu lassen. Im Keller setz«chael und Thomas Andres auf uns au

die Bruder auf eine langsame VergarLuben.

komplett auf den eigenen Hefen und aBereits der Gutswein stammt unverkenr

einen Ausbau ganz traditionell im groBbar von allerbesten Trauben und de

Hol zst ¢ckf ass, aucbesten Lagen, hier wird nicht geschd

to the rootso. ehrlich und klar prasentiert sich diese
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Das Weingut Tement liegt in der Sudsteberge biologisch bewirtschaftet und auch
ermark auf einem kleinen Bergplatedim Keller ist mehr Naturlichkeit eingezo-
oberhalb der Riede Zieregg, von wo migen. Armin Tement hat sich viel in der
einen herrlichen Blick ins NachbarlanWeinwelt umgesehen. Die besten Wein-
Slowenien geniel3t. Es ist insbesondeglter Burgunds, aber auch die neue Ge-
diese spektakulare, nach Sudosten ausnerationen im Jura haben ihn inspiriert,
richtete Steillage, die mit ihrem vielféaltauch in seinen Weinen nach mehr Natur-
gen Terroir den Ruhm des Weingutedichkeit und vor allem Finesse und Ele-
pragt. ganz zu suchen. So hat sich der Stil der
Manfred Tement ist einer DER PionierTemerniWeine in den letzten Jahren
des Osterreichischen Weinbaus. Beredurchaus ein wenig verandert, die Weine
in den 80er Jahren hat er die besondesind nochmals feiner, klarer und vor al-
Qualitat der steirischen Steillagen erkarlem ausdrucksstarker geworden.

und diese mit vorwiegend edlen RebscMit dem Jahrgang 2015 ist den Bridern
ten, wie Sauvignon und MorillonArmin und Stefan Tement ein grof3er
(Chardonnay) bepflanzt und komproWurf gelungen, wie die Bewertungen der
misslos auf Spitzenqualitit gesetzt. weltweit wichtigsten Weinjournalisten
Heute wird das Weingut in 4. Generaticunisono zeigen. lhre beiden Spitzenweine
von den S6hnen Armin, verantwortlictaus der Lage Zieregg, der Morillon
fur die Vinifikation, sowie Stefan Te(Chardonnay) und vor allem der Sauvig-
ment, dem Mann im Weinberg, geleitenon Blanc zéhlen zum weltbesten, was
Mit diesem Generationswechsel wurcdiese Rebsorten hervorbringen. Insbe-
ein weiteres, neues Kapitel in der Gsondere der Sauvignon Blanc Zieregg ist
schichte dieses Spitzenweingutes aufin 2015 ein auRRergewdhnliches Unikat
schlagen. Inzwischen werden alle Weiseiner Rebsorte.
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Weinen der nérdlichen Rhéne besché
tigt hat, der kann eindrtcklich feststelle
dass diese Region im Aufbruch ist. Noc(_,
bis vor wenigen Jahren dominiert vo
den groRBen Hausern wie Guigal, Che
poutier oder Jaboulet machen heute z
nehmend kleine Weinguter von sich R
den. Sie sind es, die jene schwer zu be
beitenden Weinbergsterrassen von Se
Joseph und aber auch die Lagen vi
CrozesHermitage wiederbeleben un(
zeigen, zu welch tberragenden Qualital

Wer sich in den letzten Jahren mit de_.

, 1 52)%024 #/ - " Nérdliche Rhoéne
auch diese fahig sind. Eindricklich bden Preisen.
weisen sie, dass sich ihre Weine nica Di e Finesse, wel che

hinter den grol3en Namen aus €Rftie Burgunder ausstrahlen, zieht mich ma-
oder Hermitage verstecken miissen.  gisch an, genau das suche ich auch in
Laurent Combier ist inzwischen ein gemeinen Weinen. Jeder meiner Weine
fragter Mann, seine Weine zahlen zuspiegelt klar seine Herkunft und seine
Besten, was die ndrdliche Rhéne zu biLage wider und doch findet man in ihnen

ten hat. Deshalb ist seine kleine Produkdiese Klarheit und die Eleganz in der

on immer weit im Voraus komplett ausFrucht, in den Aromen und in den Tan-
reserviert. Dank unsere alte Geschéftstni nen. 6 So beschreib

-

ziehung erhalten wir jedes Jahr eine sctden Stil seiner Weine.

ne Zuteilung. 2015 ist zweifelsfrei ein groRRer Jahrgang
Die Weine von der nérdlichen Rhénean der nérdlichen Rhéne.

sind stets gepragt von einer kihlfrucht.
gen Finesse und unterscheiden sic
deutlich von den Weinen der sidliche
Rhéne die schnell mit 14,5% Alkoho
oder mehr aufwarten. Laurents Combiel
CrozesHermitage sind inzwischen die
Aushangeschilder dieser Appellation,
sind Weine von atemberaubender Fine
se, Terroir gepragt und mit authenti
schem Charakter und das zu aulerst zi
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Es gibt Weine, die sind aus unserem Sortiment einfach nicisterne Onologie inzwischen gesorgt. Noch wirklich hand-
mehr wegzudenken, denn diese Weine sind Uber die Jarkdich hergestellte, authentische Weine mit durchaus klei-
hinweg sozusagen zu einem VINISKIBssiker geworden.nen Ecken und Kanten, wie eben die nachfolgenden, die gibt
Was diese Weine unisono auszeichnet, ist die hohe Eigersté@mnich im Languedoc leider immer weniger. Letztendlich sind
digkeit, die jeder dieser Weine besitzt. Gut gemachte, ebaber genau diese Weine, die das Languedoc auch unver-
aglattgeb¢gel t eo \Wunktere davog wezhbatbartund eimzigartid® rmachere $chon, dass die Nachfra-
gibt es heute gerade im Languedoc unzahlige, dafir hagediach genau diesen Unikaten bei uns ungebrochen ist.

Der Feinste untWern nkeean Languedoc
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nung, dass Montcalmées zur absolutPuéchabon steht hier Syrah auf extrem
Spitze in Frankreich gehort. Die Revikargem, kalkhaltigem Boden in leichter
du Vin de Fr anc e Nordausrichtung. Die kihle Nordauk-a |
von 15 Jahren ist Montcalmés zu einrichtung und der hier gepflanzte Sy-
unbestrittenen Referenz im Languedr ahk!l on (es i st eine
geworden. 6 Das wovon der nordlichen Rhéne aus dem
erregte Frédéric Pourtalié seinerzeit ra Her mi t age 0) pr&2gen
seinem 2008er, der in einer groBen VWeines, sie verleihen ihm eine iide
gleichsprobe Bordeaux/Languedodhnliche kiihle Finesse und ein grof3arti-
Roussillon, organisiert von Dominiquges Aromenspiel. Mourvédre und
Laporte (Bester Sommelier FrankreicGrenache Noir stehen in der Gemeinde
2004), sensationell den 1. Platz vor dAniane, an einem Hang mit Siidausrich-
2008er Lafite Rothschild belegte. tung, auf einem Boden, der mit Rollkie-
Wie seinerzeit der 2008er, so stamseln Ubersét ist, wie in den besten Parzel-
auch der 2014er aus einem eher kihlen von Chéateaunedt+-Pape.
Jahrgang. Diese Jahrgénge stehen eiEchte Spitzenqualitat wie diese entsteht
Montcalmés einfach besonders gut, deim Weinberg, deshalb sieht Frédéric sein
hier kommt die kihlfruchtige Finesse, dEquipment im Keller nur als Werkzeug,

: s feine Mineralitét und die elegante Textdas ihm hilft, so schonend wie moglich
Seit seinem ersten Jahrgang, dem 199%am Gaumen besonders gut zum Audas zu verarbeiten, was seine Weinberge
importieren wir bereits die Weine vordruck. ihm liefern. In offenen Holzbottichen
Frédéric Pourtalié, wir waren damalFrédéric Pourtalié hat schon friilh dawerden die Trauben behutsam vergoren,
einer seiner ersten Importeure weltweiPotenzial der kihlen, hochgelegender Ausbau erfolgt in besten Barriques
Inzwischen haben seine Weine eine grLagen von Puéchabon und Aniane emit jedoch geringen Neuhdinteil,
Re Fangemeinde und auch die internatik a nn t , den s oge n aschlieBlich soll der Wein mit seiner gand u
nale Fachpresse ist einheitlich der MeL ar z ac 0 . Auf e i n «e Finesse im Vordergrund stehen. n
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Pionier des natiurlichen Weins im Languedoc
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Die Géarung erfolgt ausschlieR3lich auf den
sogenannten wilden H
indig neso, was zum

biologisch hergestellten Weinen nicht der
Fall sein muss. Der Garverlauf wird bei
Didier Barral nicht gesteuert, sodass seine
Weine ihre ureigenen Aromen entfalten
k°nnen (avins natur e
wird nur vor der Abfillung und nur mi-
nimal (maximal 2 Gramm pro 1 hl).
Barrals Weine sind ungeschminkt, sie
sind kraftvoll, manchmal auch wild, auf
Grund ihrer Frische aber immer absolut
delikat. Es sind Weine, denen man mit
Worten nur schwer gerecht werden kann,
denn sie zeigen uns eindricklich, wie viel
Eigenstandigkeit und welches Potential
im Languedoc schlummert.

Seit dem Jahrgang 1993, also noch bevor
das Thema Vins Naturels bei uns in

Deutschland salonfahig wurde, importie-
Authentlscher und naturhcher geht enem Anderen. Seine Faugéres Splegren wir die Weine von Didier Barral. Sie

kaum noch. Didier Barral ist einer demit ihrer tiefdunklen Beerenfrucht uncsind seitdem ein fester Bestandteil im
Pioniere des s og e tihrer ausdrucksstarken Wiirze von Tabey|NISUD-Sortiment. Der Jahrgang 2013

Was grob Ubersetzt Naturwein bedeuteSchokolade und StuRRholz das mediterrajst auch bei Didier Barral von ganz be-
beinhaltet im Detail eine komplexe Philcklima und ganz besonders den schwéesonderer Giite. Alle Weine besitzen eine
sophie, die weit tber die des normalezen Schieferboden von Faugeres unggewaltige Dichte, angefangen beim ver-
Bioweins hinausgeht. Im Gegensatz :schminkt wider. Es sind Weine, die mameintlich normalen Faugéres, der bereits

dem inzwischen weit verbreiteten, snicht vergisst. die Benchmark fiir die Region darstellt.
genannten &akommer zDie Basis fur Didier Barrals Arbeit ist deSoliten Sie wenig Erfahrung mit Vins
soll en die avins Respektvor der Natur, eine naturhahNaturels haben, testen Sie bitte erst

den Charakter der jeweiligen Traube ulund manuell aufwendige Arbeit im Weirgine Flasche, bevor sie sich eine Kiste
die Typizitat des Terroirs widerspiegelberg sowie im Keller und vor allem diin den Keller legen. Wir empfehlen
Das gelingt Didier Barral wie kaum eZeit fir die Reifung und den Ausbaudiese Weine zu dekantieren.
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Der Mei st er des Vin Natur el
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Jene Winzer, die sich dem Vin Naturel verschrieben
haben, haben sich entschlossen auf eben diese Produkte
und Verfahren komplett zu ver
a |l a raisino, so | autet das
moglich am Geschmack der Traube bleiben.- Jean
Francois ist ein Meister des Vin Naturel. Nur wenige
Winzer schaffen es, ohne jegliche Zugabe von Schwefel,
so ausdrucksstarke und zugleich erstaunlich klare Weine
Zu gewinnen. Zusammen mit befreundeten Winzern aus
dem Beaujolais hat Jdamancois Ganevat deshalb eine
eigenen Vin NaturelLinie vinifiziert. Aus dem Beaujo-
lais stammen die GamBrauben, aus den eigenen
Weinbergen kommen autochthone roten Rebsorten wie
Trousseau, Poulsard und auch-Betasorten, die heute
bereits in Vergessenheit geraten sind>etiehe Noir,

' Petit Béclan, Grand Béclan, Seyve Villard oder Portugais
Kaum ein anderes Thema wird in der Weinszene aktuableu. Gerade diese alte Artenvielfalt JeitlfFrancois

hei Cer diskutiert al s deGanevathierbeavahreh.e aVvin Naturel o0, :
Deutsch aNaturweino. A b e Die Weine weVden kompletoohne Schwefekausgebasit
nicht ein Naturprodukt? und abgefullt, auch auf jegliche Schonung oder Filtration

Fakt ist: Die Natur keltert keine Trauben, es ist immeMird verzichtet. Den puren Geschmack der Trauben
der Winzer der seine Spuren hinterlasst, im Weinberg'nZUf_a”gen- bei leichten 12 bis 12,5 % Alkohol, das ist
wie im Keller. Mit jedem Handgriff greift der Winzer d@s Ziel von Jedfrancois Ganevat und genau das ge-

ein, formt und verandert seinen Wein. lingt ihm hier wie kaum einem anderen.
Wir haben nachfolgend ein Probierpaket mit sechs ver-

F"’_‘kt = aych: I_n den Ie_tzten 50 Jahren h_abe_n viele H'If_ss'chiedenen Vin Naturel zusammengestellt fur all diejeni-
mittel, seien sie chemischer oder physikalischer Art i =m0 Gl Bl S REa esaren VT [EbET
der Weinbereitung Einzug gehalten. Sie haben einerseits '

dafiir gesorgt, das unsere Weine heute im Schnitt vdpas Paket umfasst je 1 Flasche der nachfolgenden

allem fehlerfreier sind als noch vor 50 Jahren. In weitedVe i n e : aPotiot Roukino rouge
teilen der Weinwelt kommen heute jedoch die gleiched Madel oneo rouge, abDe toute
Methoden, Rezepturen und Zusétze zum Einsatz, es i€ Kopi no bl anc undDadlieWeine!l i e ur s

also kein Wunder, dass es heutzutage immer schwierigé#s autochthonen Rebsorten bestehen tragen sie alle
geworden ist, zum Beispiel einen Chardonnay aus KalRhantasienamen, dem Probierpaket liegt aber natdrlich
fornien von einem aus Italien oder Deutschland zu un<€ine detaillierte Beschreibung der einzelnen Weine bei.
terscheiden. Das Wi_r_lemaking, die Auswahl_ der Hefe as & G®mdedegamt 6 Flaschen

_und auch Enzyme pragen heute manche Weine mehr $att 126, 0CHhur 110,04

ihr Terroir, ihre Herkunft.



Das neue, phantastische Jur a
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ben. Was hier in den Kellern gart, ist eSchwefel abzufiillen. Die Weiweine sind
Individualitat und Qualitat kaum zu tberstark geprégt von den reduktiven Aro-
bieten. Mit JeaRrancois Ganevat und men der wilden Hefen, diese halten die
Emmanuel Houillon haben wir bereittWeine frisch und schlank und das ob-
zwei der herausragendsten Winzer dwohl sie keinen Schwefel erhalten haben.
Region im Sortiment, die Nachfrage nadn ihrer Aromatik erinnern sie nicht um-
ihren Weinen ist jedoch inzwischen ssonst an Meursault von der Domaine
hoch, dass wir diese nur noch an langjéCocheDury. Auf Grund ihrer reduktiven
rige Stammkunden per Allokation verteArt bendétigen sie noch ca. 6 bis 12 Mo-
len kdnnen. nate Flaschenreife, wer sie bereits heute
Beide, sowohl Je#mancois, als auch verkosten mochte, sollte si@ Stunden
Emmanuel Houillon, haben uns zunvorher dekantieren
Gluck rechtzeitig auf Fabrice DodaniSeine Rotweine vinifiziert Fabrice Doda-
aufmerksam gemacht, der zu den gane kompromisslos als Vin Naturel. Wir
groRen neuen Talenten der Region gkennen jedoch nur ganze wenige rote Vin
hort. Mit seinen 2016ern katapultierNaturel (die von Jedirancois Ganevat
Fabrice sich jetzt eindriicklich mit an dizum Beispiel), die sich so klar und sauber
Spitze der Region, seine gesamte Kolleprasentieren wie diese. Fabrice vergéart
tion ist einfach grof3artig. die ganzen Trauben behutsam im offe-
Ganze 6 Hektar Weinberge umfasst dnen Bottich und extrahiert dabei extrem
Gut, zwischen Arbois und Pupillin gelevorsichtig. Heraus kommen so eher hell-
gen, auf reinem Kalkboden, vergleichbfarbene, leichte Rotweine, die jedoch in
mit den besten Lagen der Cote de BesPunkto Aromatik, Finesse und Trinkver-
ne. An sich finden wir im Jura vorwiegnligen nur so strotzen.
gend Mergel, eine Lekgalkmischung Klima und Boden erkléaren zu einem Teil
und die ergibt korperreiche Weine. Redie herausragende Qualitat dieser Weine.
5 ner Kalk und dazu noch durchsetzt miLetztendlich ist es Fabrice Dodane, der
Das Jura ist zweifelsfrei aktuell eine dso vielen Steinen, wie in den Lagen dmit seiner Leidenschaft, viel Flei3 und
spannendsten Weinbauregionen und cDomaine de Saint Pierre bringt besorechtem Talent es versteht, diese so meis-
nicht nur in Frankreich. Die Region, zwiders feine und elegante Weine hervcterhaft zu vinifizieren. All das zusammen
schen dem Schweizer Jura im Osten uvergleichbar mit denen aus Meursault. verleiht den Weinen eine eigene Klasse.
dem Burgund im Westen gelegen, war IFir den Ausbau hat er sich fiir 500 LiteiSie sind ungemein fein und die Minerali-
dato kaum im Fokus der WeinliebhabeFasser entschieden, die im Vergleich zutat des Bodens sowie die Miniertrage
Mit nur 1850 Hektar WeinbergeBarriqgue eine dezentere Holznote abgverleihen ihnen eine phanomenale Lange
(Bordeaux hat 120.000 Hektar, die C&ben. und innere Dichte.
d6Or hat 6269 He k2016 waren die Trauben perfekt reif Angemerkt sei aber auch, dass es sich
der kleinsten Weinbaugebiete in Franund gesund und das bei Alkoholgra- hier um Vin Naturel handegollten Sie
reich. dationen von nur 12 bis 12,5%. Des- wenig Erfahrung mit Vins Naturels
Seit etwa 15 Jahren erfahrt die Regihalb hat sich Fabrice Dodane ent- haben, testen Sie bitte erst eine Fla-
neue Impulse von jungen Winzern, dischlossen, seine 2016&Yeine ohne sche, bevor sie sich eine Kiste in den
ihre Lehr und Wanderjahre haufig imSchwefel lange auf der Feinhefe aus- Keller legen. Wir empfehlen diese
Burgund und im Ausland absolviert hezubauen und sogar komplett ohne Weine zu dekantieren.
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Die neue Winzergeneration in der Champagne
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?— ‘;m .“ I - unserem Lager eingetroffen.
[ _ R | Frédéric Savart beschreibt seine Arbeits-
- :

weise schlicht wi e f
Champagner macht der, der die besten
Trauben hat! Deshalb gilt unseren Wein-
bergen unsere gréRRte Aufmerksamkeit.
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o HAMPAGNE
‘S“;U;RT' : - & SAVART Hier versuchen wir in reiner Form das zu
R T s ) PREMIR CRU bewahren, was die Nat
f"’,, . Bereits beim &ALG&Ouv
: /4 BasisChampagner des Hauses, erlebt
man diese Philosophie eindrucklich.
> Dieser offnet dem Verkoster, wie der
A ' Name schon andeutet, die Tire zu den

weiteren Champagnern des Hauses durch
seine aulergewohnliche Qualitat und
seinen besonderen Charakter und macht
- : Lust auf mehr. Der Grundwein fir den
Binnen weniger Jahre ist Frédéric Savsproden Noten zu finden, welche vie- Accomplie vergart auf de eignen Hefen
vom Geheimtipp zu einem der angesele Winzerchampagner pragen.Nicht in 600 LitetDemiMuid-Fassern, es ist
testen Champagnr¥éfinzer Uberhaupt umsonst sind die Champagner voein selbstbewusst trockener Champagner,
avanciert. Qualitativ z&hlen seine ChaFrédéric Savart inzwischen auf den Weikraftvoll und elegant zugleickein
pagner heute ohne Zweifel zum Allerbekarten der besten Restaurants von NeChampagner gleicht bei Frédéric

ten was die Region zu bieten hat, er hyork tUber Tokio bis Paris und natirlictSavart dem anderen und ist fur sich
dariiber hinaus aber auch seinen eigeiauch in Deutschland zu finden. ein Gedicht. Freuen Sie sich mit uns

Stil gepréagt.Seine Champagner sind Die internationale Nachfrage ist inzwiauf einen neuen, herausragenden
ungemein klar, feinfruchtig und pré- schen so grof3, dass Frédéric seine CheStern am ChampagneHimmel.

zise. Am Gaumen entfalten sie zu- pagner streng zuteilen muss. Auch d

gleich aber viel mineralischen Druck uns zugeteilten Mengen reichen meist nNéhere Infos zu der Arbeitsweise von
und besitzen eine enorme Lange. wenige Monate. Rechtzeitig zum JahreFrédéric Savart finden Sie auch auf unse-
Hier ist nichts von jenen hefig ende ist jetzt aber wieder Nachschub irer Website.
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Mit dem Jahrgang 2013 hat Frédéric Savart begonr

bergen jeweil sChampagiEenzebhthgbuorgundi schem Vor b
Champagner sind stark | imitiert verfigbar, der
Magnum Fl aschen abgef il |l t.
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Lieferung

ab 150 U0 oder 36

11}
6) )VBi'h us guten Hé&éanden %3 4%, y 3#(
Bestellung per Fax+49 ( 09131 / 27183)
oder per Post an Nachname
6).) 3- Vor name
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Lieferung ab 150 (G oder 36 Flaschen frei Haus.
Ansonsten pauschal 6,50 G4 Ver S .'ft
- AT cA 7AET %wET UAI |- AT GA| 7AET %ET UAT DOAEO
2015 Riesling , Oest 18, 50(KI€ost e
2016 Sylvaner ,Rdédel 14, 90ichenn
2016 Scheurebe , Der 12, 50| €Wei ¢
2015 Wei ssburguhidemn. 14,50 ¢g“, L
2015 Chablis, Domai 17,90p €
2016 Sancerre ,Chavi 15, 80| Eel ap
2016 Sancerre ,Sile 22, 00| &£€port
2016 Macon Chaintr é, 13,50pe Cor
Brut Reservé, Reichg 16, 90p €Buhl
Crémant d° Al sace, Mg 15, 40) é&e
2016 Pinot Noir , Asg 12, 80| ,€ Mat
2015 ,Les Champauvi 12, 50pd Ven
2015 ,Clos de Sixte"® 14, 500 €Venece
2015 ,Nuit Grave®“, 13, 90CHI mer
2016 ,Espérance®“, Cl 12, 5001e€ Val
2011 Sangiovese , Ac 9,80 |€Le Ve
2012 Beaune ler Cru 39,00 € C.
2012 Beaune ler ,Leg 38, 00| ¥i gne
2015 Sangiovese , Val 13,80 ,€ IL
2015 Toro ,Primer Pg 12, 90pnEdi t cC
6er Paket 2016 Gent 51, 50)efr Fc
6er Paket 2016 Graul 44, 50pr€, B &
6er Paket 2016 Col | g 37,50pan Sa
6er Paket 2015 Syra 37, 50| nEe Le
Das Probierpaket , Mi ¢ 59,00
6er Paket 2015 Vent 59,00 Marti
Das Vin NatuFed®nRalGatn 110, 0
6er Paket Coétes du | 48, 00F er me
estell ungen unter
VI NI SUDI‘Zcur!SeardaBe 20 | 91052 Erlang
Fon +49(09131)27180 | Fax +49(09131)27183
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Ein eleganter und strafer Ri es| Ehg, Ubné t a ugsl aeslke gaarnetre r T eSxatnwcre,r
einem | ebenedidgiemspi ema feiner MchenalSakasgdond feimsdeRr Kc i
einer groBartigen Frische und FmémhesehwvwomestWamadieg uwred reir

Jahres 2016 im Gault Mill au. cken im Abgang. Herrlich zu
&l AGAEA PHQXi P MRE o S0 TDTFACH WUF SO, :

&1 AGAEA PhQXI IXhT P
TPIW 3UI OAT AO 2EAAI OAAO +TRENI BAEAAAOA n3EI AgO
7AET cOO 0AOI 7A1©TAO &OAT EATS$T T AETA - AOOEEAO $AI APT 00/
Di e Lage » Kichenmeister?®“ | asst Der cBenhkmreckhltesitnakritiemma idni eunse
Trauben perfekt rei fen. Di cht , kkairt uddr mRerbsalriteclsaiuyti gaioas
Silvaner, mi t Noten von Quitte, gBiurnmge uWd ffTermenr Kr deteFeue,
ein Meisterwek! Zu SiRBRwasserfschenewmbderaudgédlkré sgDLlZ. des FEI
&1 AOGAEA PhQOXi sohyYP H als Fé&snptfads ung.

&1 AOGAEA PhQXi TThPP
TPy 3AEAOOAAA n$AO 7EI AAOTPIWY - AAITT #EAET OOi
7AET COO 'TAE 7TAECATA h &OATEAd | AETA #1 OTETR "6OCHT A
Der junge Wilde aus Franken praE?Htigqrotck%inrk‘?aﬁéfrﬁ/v%qmdeer Bur
und trockene Scheurebe. I n derun(ﬁxlafsfeucfhetiinge equQgtainstC.heDurch
Frichte verbunden mit Frische wyad,;Nagdr hiyehkgijtz.f 34R$¢r & at
Lieb-lSicnhgesurvebe! 3 einem tollem Nachhall .
&1 AOGAEA PhQXI SThXP H gj AOAEA PR OXi SYRXP
TPsX 7AEOOADGOCOI AAD n2EAA %BEBADEOAOOI
7AE|QOO¢WNNMNEﬁOh 31 AO EAOI RAEAEOQOAO OI1 "OEI h 0&£FAI U

Dank des Jahrgangs 2015 ist diesbdr@uBeéegwnde rChgandz nmarymou-nd W
ni sch und ausgewogen. Der Duft nmadindreVd esrefndbh mrere herdg Quti e l- | t ,
te wird am Gaumen mit Ar omen vouwndKafsetianneire nPerMamngckelm t Noten

und Brioche ergéanzt. che und Weiabeogpfrstchmmig ur
&1 AGAEA PhaXi sohXP H F ACOAEA PhQXI SWhYP
TPIX #EAAIEO #0i 1 AT O AQl1 OAAA

$1 1 AETA / OAET h " OOCOT A $1 1 AET Az&IAIUIAIOh %1 OAOQO

Aut hentische, sehr natiarliche, nmNutsghbtaain wamrm hApirerkasedindon
wei Ben Bl Gt en, gepaart mit einerpezartegn hhhfeitscheh peresekt cz e
Fischvorspeisen, Meeresfriagchten,g $6e fsicheesng et md,sGefitndadund i s
genau so muss Chablis sein. gen und eignet sich an beste:

&1 AOAEA PhQXi >QhYP H &1 AGAEA PHOXI sSXHh oP
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ATPzWw O0EIiT O .TEO n! OOAI EAEA ®P>> 51 AOEA 3 AT CET OAOA n!
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Matthias Gaul ist ein Wi nzer miBi nL eri ediemssccrhtaifge rs,o wwuen d eeri bneerm g er
Handchen fur Pinot Noir. Das zeirgdt esri charabue,h wo Inldmuredil g chbndnfr
seinem Pinot Noir , Assel hei m* @giuretWeiom nKitr schieaht ePrf aBlene-n s ow
renar omati k Gewilr znoten und ElHagan n.tsBem. p&anfolllatre i Be-zu medi
gleiterumdmGRevebr at en. wi e Osso Buco oder zur Lasagne
&1 AGAEA PhQXI SThTP H &I AOAEA PhQXI YhT P H
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TPEsX AEOAO AO 2EETA ., AO MERIDAODEAOIBA A0 #00 n, AO
$T 1T AETA ' OATA 6AT AdOh 2EETA -AEOTT #ATEITA ' EOI OAh " O0CC
Wer auch an der sudlichen RhoneBemeumre Flienre sGreu a‘llse skrhavfatux” i st
und Konzentration sucht, Il i egt bndr zugtbktch. mFeeneael Taami aasge
kihl e Beerenfrucht wund ein nobl edri eA btgyapnigsfzheeic ¢Btenaeumad it e gemund zug
Wein aus. Ein wunderbarer COtes BeerBRhfneseadeneinevaiehe Tannin
zell entem Jahr . feine atherische Ankl|l &d&nge. Ein
&1 AOGAEA PhQXli SThXP H &l AOGAEA PhQXI YYhPP H

TPIX AEOAO AO 2EET A n#11 A RA=ZBEGAAOI A A0 n, AO # A1
$1T 1T AETA ' OAT A 6AT ABOh 2EET A $ii AET A AAO #Oi Egh "OOQOTA
Le

Di e Weinberge von Lirac | iegen MDieegelndipe r Bevaounn eC hléetre aQur-u C
newftPape, auf der anderen Seite deeirneRhbdenseon dkers ,c@laadsnant en Weir
de Sixte, ist ein konzentrierterdeWekntemi Weehnenittbeteénender -
chen Frucht (Brombeeren und dunknlee,. rleni f201KJ resichheBgaumwei i n Per
che'n'~T‘annirv1en‘und rundevabgang.sehr el egant . Ein echter Hochge
&1 AOAEA PhQXI 2OhXP H g] AGAEA PhOXI YihiP H
TP:X 4RA0O0OA0OAO AO , AOUAA KR TE6E® B3AAQEOOAOA n6Ali AOEI
-AO AA #EEI 17T OAON ,AIC;OAA A ), #AOAEET h 471 OEAT A

Ein im besten Sinne rustikaler Weiim wirntziugped ag8hhgcbees®i abbse de
und Aromenviel falt. Hi er hat mamneien | KPmbgheni y9é! giis Pe€®aut em
ren, Gewurzen, mediterranen KraugernNpesSSERhoaréeés RitNeheUPdint
ein Haucalzakreitnzeprovensalulsches o Dagbeg, Rétweihn,j gwimiitg Not en
W|‘ne 20 5000 [ OO _ Kirschen, Pfaumen und etwas Sct
&1 AOGAEA PhQXIi >YhYP H &l AOAEA PROXI SYRi P H
TPIWY 0OEA 308 ,1 0P nwObi OAA RRDX 471 01 no0OEIi A0 0AOT O
#EYOAAO 6AI KAOT i 6h , AT COAAT A $T 1T ETT AAl " AT AEOI h 471 01l

We r Fabien Reboul s Kirazsisg ekse rBu kee thhes ekrr g, utkKdmi nwei n* : 100% Tempr
mi t Bl aubeer e, et was Pfefer undr Mi ez&r Uommhte edomee Bmedeai,lcihpgh dTsaennr
reifen, aber dennoch kuhl en Fr ucnhet, uanbds og eustc hknrea fdtivgoeinl Tuannd- v ol | |
ninen. GroRartig fidr ein Essen wmi ¢ htFr@abb@edemer rl ich an kalten T
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Felix Meyer beweist eindriicklich, wie viel Eigenstandig Ganz bewusst bauen Katja und Jens Bader diesen Grau-
keit und Qualitdt die Region heute zu bieten hat. Seir burgunder im Stahltank aus, somit bewahrt er seine Duf-
Gentil d'Alsace ist die klassische Cuvée aus Rieslin tigkeit und lebendige Frische Er zeichnet sich durch viel
Pinot Blanc und einem Schuss Muscat. Das mag zuer: Saftigkeit gepaart mit einem guten Schuss Frische aus.
vielleicht etwas wild erscheinen, uberzeugt aber volli¢ Hinzu kommen exotische Noten von Maracuja, und
durch eine duftige, animierende Aromatik mit grofRem Ananas, aber auch Apfel und Grapefruit. Im Mund
Charakter.. Dieser Wein besitzt eine elegante Frische ur weich und harmonisch, im Abgang behalt er seine tolle
Balance und passt herrlich zur Herbstkiiche, zu Kirbis frisch@ fruchtige Note und Lebendigkeit. Ein absolut
Quiche, Flamménund Zwiebelkuchen, Himmel und spannender , kraftvoller und aromatischer Grauburgun-
Erde oder einem Sauerkraut - dbt . mbt5R¢:,01 Er FERAeghaz. 8,3
ww 05 Paket stattXBHAXE 6er Paketstatt 4HDHXE &
3. 31'6AOEATh ) OAI EAIT $/-1).% ! -22BRI4H . %, , %
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La Martinelle ist ein echter Klassiker in unserem Sorti-
ment. Fast verschwenderisch offenbart der Cotes du
Ventoux sein verfuhrerisches Fruchtbukett. Schwarze
Herzkirschen, vollreif und Uppig, unterlegt mit dem

Duft frischer Oliventapenade, kleiden den Gaumen
aus. Aromen von provenzalischen Krautern und ein

Sie suchen einen italienischen Rotwein zu Pasta, Pizza
und Co? Lecker, rund und bezahlbar soll er sein? Die
Antwort ist ein Rosso Piceno von Simone Capecci. Die
saftige Kirschfrucht und die Trinkfreude sind die Attri-
bute dieses Weines. Die Montepulcinanibe verleiht
dem Wein seine Tiefe und ein herrlich wiirziges Aroma.
Die Sangiovese gibt ihrerseits die Feinheit und vor samtiges Tannin unterstreichen die Klasse dieses Wei-
allem die Ausgewogenheit hinzu. Ein mustergiltiger,§ nes. Solch eine Qualitat hat natrlich ihre Griinde, die
absolut ehrlicher Italiener und DER perfekte Alltags- in den besten Lagen am FuRRe des Mont de Ventoux
wein. 6,90 0 / Flasche M ' liegen. Ausschlie3lich von Hand verlesenes Lesegut
verarbeitet Corinna Faravel, welches schonend unfil-

— _ - triert abgefullt wird, damit der Wein sein Aromen
6er Paketstatt XOhX@ Spektrum beh?®lt. 10,90 4 /
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Auch der 2015er Syrah atLe EsDipeswWei nber gve efigr den Clt
Kniller, viel Wein zu einem fairen Preis. Bewusst ver- Clteo liegen bei Courtezon
zichten die Brider Dardé bei diesem Wein auf einen Appellation Chateaunedif-Pape. Der Boden ist dem-
Ausbau im Barrique, denn sie mdéchten den Kunden entsprechend kalkhaltig und mit den typischen Rollkie-
einen typischen Langueddein bieten. Ein Syrah mit seln durchsetzt. Hier gibt die Rebsorte Grenache Noir
Saft und Kraft, der feinen Frucht schwarzer Johannisbee den Ton an, komplementiert mit ein wenig Syrah und

ren und dazu feine Noten von Gewdrzen und Krauter Mourvédre. Bereits in der Nase wunderbar fruchtbe-

der Provence. Ein toller Wirdétein zur Winterkiche. Do Mowr | tont, konzentriert und wirzig und auch am Gaumen ist
6,90 0 / Flasche 165 bu R er herrlich reich in der Frucht mit einem warmen, har-

6er Paket statt ¥AOHhMP{  Mmonischen Abgang. 8,90 0 /
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